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Nederlandse Voedsel- en Warenautoriteit
Catharijnesingel 59, 3511 GG Utrecht
Postbus 43006, 3540 AA Utrecht

JOURNAAL

Chronologisch overzicht van alle gebeurtenissen (inspecties en andere activiteiten),
contactmomenten (in persoon en telefonisch) en correspondentie (e-mail, faxen,
brieven, waarschuwingen, beschikkingen) die de relatie vormen tussen de
Nederlandse Voedsel- en Warenautoriteit en het geinspecteerde bedrijf

Dossier van bedrijf (handelsnaam):
Inschrijfnummer Kvk en naam:
Rechtsvorm:

Naam ondernemer:

Adres:

Inspectielocatie

@-mail

Telefoonnummer:

Tijdvak:

Bedrijf beschikt over de ruimten:
Veiligheid:

Het Weeshuys V.O.F.
62336282
Vennootschap Onder Firma

Assendorperstraat 6, 8011 KA Zwolle
info@pegstar.nl

26 oktober 2016 t/m

Dossiereigenaar:

Plattegrond van het bedrijf

2de Nazorg
Datum:

Inspecteurs:
Gesproken met:
BR-nummer:
SW-nummer:

Kort verslag:
Hygiéne
Bouwkunde
Ongedierte
Temperatuur
Code HACCP

1ste Nazorg
Datum:

Inspecteurs:
Gesproken met:
BR-nummer:
SW-nummer:

Kort verslag:
Hygiéne
Bouwkunde
Ongedierte
Temperatuur
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Code HACCP

Openingsinspectie
Datum:
Inspecteurs:
Gesproken met:
Kort verslag:
Hygiéne
Bouwkunde
Ongedierte
Temperatuur
Code HACCP

Controle op beschikking
Periode:
Kort verslag van de totale sluitingsperiode:

Sluitingsbeschikking
Datum:

Inspecteurs:
Gesproken met:
Kort verslag:

BaH gesprek
Datum

Inspecteurs/ TBM:
Kort verslag:

29 nazorginspectie
Datum : 30 augustus 2017

Inspecteurs :

Gesproken : .
BR-nummer : nvt

SW-nummer: nvt

Kort verslag: Module I: Volledige inspectie
Hygiéne geen opm.
Bouwkunde geen opm.
Ongedierte  geen opm.
Temperatuur geen opm.
Code HACCP geen opm.

Opmerking : geen

Advies : gaat retour regulier toezicht

Voornemen tot sluiting
Datum:

Inspecteurs:
Gesproken met:

Kort verslag:
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BAH gesprek
Datum:

Inspecteurs/ TBM:
Kort verslag:

29 marsroute inspectie
Datum : 30 augustus 2017

Inspecteurs :
Gesproken :
BR-nummer : nvt
SW-nummer: nvt

Kort verslag: Module I: Volledige inspectie
Hygiéne geen opm.
Bouwkunde geen opm.
Ongedierte  geen opm.
Temperatuur geen opm.
Code HACCP geen opm.

Opmerking : geen

Advies : gaat retour regulier toezicht
Contactmoment

Datum : 17 augustus 2017
Inspecteurs :

Kort verslag : Gesloten aangetroffen, op de toegangsdeur stond:
ivm vakantie van 1 tot 22 augustus gesloten.

Advies : moet nog 2® Nazorg inspectie hebben.

1¢ Nazorg
Datum : 16 februari 2017

Inspecteurs :
Gesproken

BR-nummer : nvt
SW-nummer: nvt

Kort verslag: Module I: Volledige inspectie
Hygiéne goed.
Bouwkunde goed.
Ongedierte  niet aangetroffen.
Temperatuur goed.
Code HACCP goed.

Opmerking : Geen zelfbereide producten voorhanden!

Advies : kan naar 2¢ Nazorg.

1st® marsroute inspectie
Datum: 21-12-2016

Inspecteurs:
Gesproken met:

BR-nummer: nvt
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SW-nummer: nvt
Kort verslag:

1le Marsroute inspectie uitgevoerd en in orde bevonden.

Hygiene: voldoende

Bouwkundig: voldoende

Temperatuur: voldoende

Ongediertebestrijder komt om de twee weken langs i.v.m. afbreken van ziekenhuis De
Wezenlanden aan de overkant van de straat.

HACCP: voldoende.

Richtwaarden monster aardappelpuree meegenomen ter beoordeling van het proces.
Is deze in orde dan kan het bedrijf door naar de 1° nazorg.
Monster is in orde. Bedrijf kan door naar 1° nazorg.

Gesprek ondernemer

Datum: 1 december 2016

Deelnemers NVWA: (inspecteur)

Gesproken met:

Korte weergave van het gesprek:

Mevrouw gaf aan de situatie te hebben onderschat. Ze hebben het roer omgegooid en naar hun
zeggen alles opgepakt. Er is contact met de eigenaar van het pand betreft aanpassingen die nog
zijn i.v.m. wering. Er is een ongediertebestrijder in dienst en men zegt dat zijn adviezen worden
opgevolgd.

Marsroute; gevolgen van een eventuele beschikking voornemen uitgelegd, tevens gevolgen van
een sluiting en de openbaarmaking d.m.v. WOB verzoeken van VeTo bedrijven uitgelegd.

Er is in het traject door de inspecteur een pas-op kaart uitgereikt.

Bedrijf kan na 15 december worden bezocht.

Inspectie op 26 oktober 2016 door [}
BR 282440852
- artikelen, uitrustingsstukken en apparatuur die met voedsel in aanraking kwamen, waren
niet afdoende schoongemaakt en/of zo nodig ontsmet
- de bedrijfsruimten voor levensmiddelen waren niet schoon en/of niet goed onderhouden

Inspectie op 31 augustus 2016 door [l
BR 281100379
- de bedrijfsruimten voor levensmiddelen waren niet schoon en/of niet goed onderhouden
- artikelen, uitrustingsstukken en apparatuur die met voedsel in aanraking kwamen, waren
niet afdoende schoongemaakt en/of zo nodig ontsmet
SW 281100380
- de exploitant van een levensmiddelenbedrijf droeg geen zorg voor de invoering, de
uitvoering en de handhaving van één of meer permanente procedures, die gebaseerd zijn
op de HACCP-beginselen
- in de bedrijfsruimten voor levensmiddelen waren de wasbakken voor het reinigen van
handen niet voorzien van warm en koud water en/of van middelen voor het reinigen en
hygiénisch drogen van de handen.

Inspectie op 14 juli 2016 door ||| GEN

BR 281831005
- de bedrijfsruimten voor levensmiddelen waren niet schoon en/of niet goed onderhouden
SW 281831004
- de indeling, het ontwerp, de constructie, de ligging en de afmeting van de ruimtes voor
levensmiddelen was niet zodanig dat goede hygiénische praktijken mogelijk waren, o.a.
door bescherming tegen verontreiniging en bestrijding van schadelijke organismen
- de exploitant van een levensmiddelenbedrijf droeg geen zorg voor de invoering, de
uitvoering en de handhaving van één of meer permanente procedures, die gebaseerd zijn
op de HACCP-beginselen

Journaal 4/4 30-7-2018





